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| FATTI DEL GIORNO

Tropiano (Federalberghi): “Dati incoraggianti che fanno sperare in una progressiva ripartenza dei consumi”

Che si fu a Natale? Al ristorante

Tendenza in crescita anche in Basilicata. E sono sempre di pit le strutture che restano aperte
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POTENZA- Anche in Ba-
silicata & cresciuta la
tendenza del pranzo di
Natale al ristorante con
pit ristoranti aperti. So-
no queste le principali
evidenze messe in luce da
Fipe-Confcommercio in
merito alle presenze nei
ristoranti e locali pubbli-
ciperil 25 eil 26 dicem-
bre. Lindagine condotta
dall'Ufficio Studi della Fe-
derazione in collaborazio-
ne con Format Research
Su un campione rappre-
sentativo ha rilevato che
quest’anno il 9,4% degli
italiani (era il 9,2% nel
2016) ha scelto di consu-
mare il tradizionale pran-
zo di Natale in ristoran-
ti, osterie, trattorie e al-
tri esercizi pubblici. Na-
talein casaper1'87,9% de-
gli italiani, in particola-
rele famiglie, gli over 55,
1 residenti nelle regioni
del Centro e del Nord
Ovest. Segnali diripresa
raccolti dagli esercenti:
oltre il 64% dei ristoran-
ti, in crescita rispetto al
2016, ha scelto di non
chiudereil giornodi Na-
tale. Per pranzare al ri-
storante il giorno di Na-
tale la spesa in media ri-
chiesta 50 euro, in legge-
ro calo rispetto al 2016,
per una spesa complessi-

dal 1980 monitoraggio media

va di 238 milioni di eu-
ro (+0,2% sul 2016). Ov-
viamente ci sono stati me-
nu piu’ economici (meno
di 40 euronel 19,6% dei
ristoranti) e piu’ costosi
(oltre 60 euronel 17,4%
dei locali). "Dati incorag-
giantiche fannosperare
in una progressiva ripar-
tenza dei consumi” -
commenta Michele Tro-
piano, Federalberghi. Da
noi regge comungque la
tradizione dello scam-
bio degli auguri a pran-
zO O cena tra comitive di
amici, colleghi di lavoro
che dura per tutto il pe-
riodo delle festivita e
rappresenta una buona
Tetta del fatturato risto-
razione per Natale. Un
trend supportato dai ri-
storatoriche in una per-
centuale maggiore del-
T'anno scorso hanno scel-
to di restare aperti il gior-
no di Natale offrendo ai
clienti, oltre alla consue-
ta qualita’ dei piatti del-
la tradizione, menu all in-
clusive proprio per anda-
re incontro alla loro esi-
genza di tenere sotto
controllo la spesa”. Per i
ristoranti lucani la scel-
te dei piatti tipici - spie-
ga Tropiano - & in linea
con il "mangiare lucano”
la strategia adottata da

tempo. Dunque meno
menu a’ la carte, piu’ tut-
to compreso. Su questo
fronte si registra il cam-
biamento piut’ incisivo tra
12016 e€il2017. Pur re-
stando maggioritaria la
proposta di ment a pac-
chetto, per lopiu’basato
su piatti della tradizione,
quest’anno & prevalsa la
scelta di menu “all inclu-
sive”. Una politica com-
merciale che mette 1
clienti nella condizione di
non avere sorprese sul
conto finale. E periflus-
si turistici registrati in
provincia di Potenza, ol-
tre alle soddisfacenti pre-
senze a Maratea grazie al
richiamo per 'Anno che
Verra, Federalberghi con-
sidera tutto sommato
positivala situazione dei
turisti che oltre ai posti
in tavola hanno occupa-
tole camere d’albergo con
la conferma dell’attrazio-
ne di Castelmezzano-Pie-
trapertosa, Melfi-Venosa,
Viggiano. Appena il tem-
poditirare le somme dei
pranzi di Natale e Santo
Stefano e albergatori e ri-
storatori - conclude Tro-
piano - sono gia proietta-
ti al cenone di San Silve-
stro con ben altri nume-
i sia di posti-tavola che
di costo menu.
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