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Legambiente e Camera di Commercio di Potenza

Ritorna ''loMangio Lucano": aperto 3

nnuovo bando per~nMarchio
PCYI'ENZA -LaCameradi
Commercio di Potenza e
Legambiente Basilicata
Onlus in collaborazione
conl'AssxiazioneCuocbi
Potentini, Confcommer
cio ed AB. Com., ripropon
gono anche per il 2014 il
bando per l'assegnazione
del marcbio di qualità "lo
Mangio Lucano".

il marcbio è rivolto a
tutte le imprese ristora
tive della provincia di Po
tenza interessate a pro
muovere la cucina tipica
lucanapartendo dal pre
cesso di selezione delle
materie prime e dei pre
dotti, fino all'esecuzione
delle ricette, lapresenta
zione dei piatti e il servi
zio. Obiettivo finale è
quello di garantire al
consumato-
re un'offer-
ta traspa-
rente e che
risponda il
più possibi-
le alle tradi-
zioni e alle
specificità
locali.

I requisi
ti ricbiesti
per l'asse
gnazione
del mar
cbio, accu
ratamente
indicati in
un apposito
disciplina
re, riguar
dano: l'of
ferta dei
prodotti lo
cali, l'offer
ta di piatti
tipici e la
struttura
ricettiva e
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il servizio.
il primo

punto ri
guarda i
prodotti
tradiziona
li del terri
torio che, in
percentuale minima pre
fissata, devono essere
necessariamentepresen
ti nel menù: almeno il
50% dei prodotti indica
ti deve essere costituito da
prodotti tradizionali rico
nosciuti dal Mipaaf e da
almeno due dei prodotti
Dop/lgp.

il secondo definisce le
caratteristiche dei piatti
tipici locali e regionali
suddivisi per categoria,
presenti nella carta. An
che i vini, i liquori, i di
stillati e gli oli devono ap
partenere necessariamen
te ad aziende locali. il ter
ze punto elenca i requisi
ti riguardanti ambiente
e atmosfera del locale, la
mise en piace ed il servi
zio. Costituirà un requi
sitodipremialitàla "com
provata sostenibilità am-

bientale"
dei prodot
ti.

Il mar
chio "lo
MangioLu
cano" ga
rantisce al
consumato
re un quali
tà impecca
bile del pre
dotto tipi
co, la tra
sparenza
assoluta
sullaprove
nienza del
l'esposto,

metodi di
produzione
della mate
ria prima
naturali e
controllati,
un menu
variegato e
salutare.

Avviso,
disciplina-
re e doman-
da di ade-
sione sono
scaricabili
dal sito di
Legambien-
te Basilica
taedellaCameradiCom
mercio di Potenza. il ter
mine ultimo per la pre
sentazione delle doman
de è fIssato al 12 settem
bre2014.
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